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VORSPEISEN

Geflügelsalat	 12.80	€

marinierte Enten- und Hähnchenbrust  
gebackene Kartoffelwürfel | Tomatencarpaccio | Wildkräuter

Ragout	Fin	vom	Hausgeflügel	 12.80	€

blanchierte Karottenstreifen | Erbsen | marinierte Pilze | Hausbrot 

Brotkorb	„Land	und	Meer“	 11	€

Krabbenchips | Joghurt-Pita | Hausbrot | Geflügel-Rillettes 
Krustentier-Dip

Lachstatar	„Asia	Style“	 14	€

aus der Aquakultur | Avocado | geröstetes Baguette

Shrimp	1.0	„Original	Shrimpcocktail“	 12.80	€

Marie-Rose-Sauce | Stangensellerie | Chicorée | Brioche | Butter

Shrimp	2.0	„Crispy	and	Spicy“	 14.80	€

gebackene Garnelen | süß-pikanter-Dip | Romanasalat

Shrimp	3.0	„Bloody	Mary	Toast“	 15.80	€

Brioche | Bloody Mary Creme | gebratene Garnelen  
Räucherlachs | Chicorée | Kräuter



SUPPEN

Cremesuppe	von	der	Grünen	Soße 8.50	€

gehacktes Ei | hausgeräucherte Entenbrust 

SALATE

Großer	gemischter	Salat 12	€

allerlei Rohkost | geröstete Nüsse | cremiges Hausdressing oder  
Himbeer-Balsamico 

wahlweise	mit	…

gegrilltem grünen Spargel | Chili-Öl	  14.80	€

Ziegenkäse-Rosmarin-Bällchen | Honig	  15.80	€

gebratene Hähnchenbrust | Avocado 16	€

Garnelentatar | rote Zwiebeln | Ingwercreme 16.80	€

Kleiner	Beilagensalat  4.80	€

allerlei Rohkost | geröstete Nüsse | cremiges Hausdressing oder  
Himbeer-Balsamico 

Suppen	und	Salate	reichen	wir	mit	unserem	Hausbrot
Nachschlag  3	€



HAUPTGERICHTE

Pulled	Chicken	Burger	 13.50	€

Brioche Bun | Teriyakicreme | Sesamöl | Noriblatt

wahlweise	mit	…	Fritten und Ingwercreme +	5	€

Wiener	Hendl	 16.80	€

Hähnchenschnitzel vom Hausgeflügel | knusprig paniert | Fritten  
Preiselbeeren-Kirsch-Marmelade | Salatbouquet | Hausdressing

„Coq	au	Vin“	im	Topf	serviert	 22	€

24 Stunden mariniertes Huhn | Kartoffeln | Kräuter  
Wurzelgemüse | Weißweinsud

Die	vor•zimmer	Visitenkarte	 22.80	€

Zweierlei von der Garnele & Geflügel | jeweils gebacken & gebraten 
Aprikosenchutney | lauwarmer Kartoffel-Specksalat

Südamerikanisches	Rumpsteak	|	Filet
(Rumpsteak mit dem typisch, knusprig gegrilltem Fettrand) 
cremiges Kartoffelgratin | grüner Spargel | Ochsenjus

Filet	 	 Rumpsteak

200 g	 34	€	 300 g		 32	€

300 g	 42	€		 400g		 42	€

Pimp	Dein	Meatcut	…

Surf n Turf mit einem kanadischen Hummerschwanz +	22	€

Dreierlei Krustentier-Spieß +	12	€

Entenstopfleber +	11	€

BBQ Soße +	3	€



VOR   ZIMMER BESUCHER

Paella	dos	veces	 21	€	

Reis | Safran | Rosmarin | Krustentier | Geflügelwürfel | Kräuterschmand

Lobster	Pasta	 29	€

Canadian Lobster tail | De Cecco Linguine | cremige Soße  
Parmesan | Chorizowürfel | Wildkräuter

wahlweise	mit	… 100g Streifen vom Rinderfilet +	12€

Spinat-Maultaschen	 15	€

Hummersahne | Wildkräuter | geröstete Nüsse

Pasta	Ratatouille	  14	€

Rigatoni | mediterranes Gemüse | Tomatencreme  
Blumenkohlcrunch | Wildkräuter

HESSISCHE KÜCHE

Frankfurter	Grüne	Soße	  12	€

Frühkartoffeln | Wurzelgemüse  
 
wahlweise	mit	…

4 halben gekochten Eiern vom Milchhof Spors  +	3	€

einem Putensteak vom Grill +	5.50	€

gezupftem Kräuterlachs +	7.50	€



DESSERT

Crêpe	Suzette	 8	€

Vanilleeis | Orangensoße | Grand Manier

Getoastetes	Bananenbrot	 9	€

Walnusseis | Bananenchips | weisse Schokoladensoße

Süßer	Abschluss	für	2 12	€

Mousse au Chocolat | Beeren
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Werfen	Sie	einen	Blick	in	unsere		
Kuchenvitrine	und	wählen	Sie		
aus	einer	köstlichen	Auswahl	an		

Kuchen	und	Torten!

 vegetarisch           vegan


